
 

     

 

 

2026 Chinese Wedding Dinner Package  

2026 中 式 晚 宴 套 餐  
 

Privileges for 4 tables or above 四席或以上可享下列禮遇: 

 
• 1 Bowl of Welcome fruit punch  

奉送一盤迎賓雜果賓治   

• A 5-tier dummy wedding cake for photo session 

五層精緻結婚模型蛋糕供拍照用 

• Free valet parking throughout the function (2 Cars) 

於晚宴期間免費代泊房車(2 部) 

• Free corkage for self-brought liquor and wine (one bottle per table) 

自攜烈酒及洋酒免收開瓶費 (每席乙瓶) 

• Floral centrepieces for each table 

全場席上花卉擺設 

• Embroidered guest signature book 

嘉賓題名冊   

• Deluxe seat covers 

華麗椅套 

• Mahjong 

麻雀耍樂設施 

• Free use of laser projector and screen 

免費享用投影機及屏幕 

• Invitation cards (8 sets per table) excluding printing 

精美請柬 (每席八套) 不包括印刷 

• “Wedding portraiture package at “Chris Ling International Photographers” valued at HKD5,688 

Chris Ling International Photographers” 婚紗攝影套餐價值港幣 5,688 元 

• HKD500 discount coupon for rental / purchase of wedding / evening gown 

“Mayona Wedding Boutique” 外租或購買婚紗或晚裝港幣 500 元現金券 

• 20% discount on “Kee Wah Bakery” wedding cakes and vouchers 

「奇華餅家」 嫁喜禮餅及禮餅券八折優惠 

• “Sharon Au Wedding Consultants” gift coupon 

「歐惠芳婚禮顧問」 送出鴻運利是 

 

Privileges for 10 tables or above 十席或以上可享下列禮遇: 

 
• One-night accommodation with a fresh fruit basket, chocolate and breakfast for 2 persons  

豪華蜜月客房一晚連雙人用早餐、鮮果籃及朱古力 

• 2Kg Fresh fruit cream wedding cake 

奉送 2 公斤鮮果忌廉結婚蛋糕   

• A bottle of champagne for toasting 

祝酒香檳乙瓶 

• Free valet parking throughout the function (4 Cars) 

於晚宴期間免費代泊房車(4 部) 

 

Privileges for 15 tables or above 十五席或以上可享下列禮遇: 

 
• 2 Bowl of Welcome fruit punch  

奉送 2 盤迎賓雜果賓治   

• 3Kg of Fresh fruit cream wedding cake 

奉送 3 公斤鮮果忌廉結婚蛋糕   

• 6 Dozens of Pre-dinner snacks 

奉送 6 打餐前小食  

• Free valet parking throughout the function (8 Cars) 

於晚宴期間免費代泊房車(8 部) 



 

2026 中 式 晚 宴 套 餐  
2026 Chinese Wedding Dinner Package  
 (由即日起至 2026 年 12 月 31 日舉行之婚宴) 

(For Wedding from Now to 31 December 2026) 

 
Menu I 

 

鴻 運 乳 豬 全 體 

Barbecued Suckling Pig 

 

X O 醬 西 蘭 花 蝦 球 花 姿  

Sautéed Shrimps, Sliced Squids and Broccoli with XO Chili Sauce  

 

竹 笙 雞 絲 燴 燕 窩 

Braised Bird’s Nest with Shredded Chicken and Bamboo Pith 

 

蠔 皇 原 隻 八 頭 南 非 鮑 魚 伴 翡 翠 

Stewed Whole 8-head Abalones and Vegetable 

 

清 蒸 沙 巴 花 尾 龍 躉 

Steamed Sabah Garoupa 

 

當 紅 脆 皮 炸 雞 

Deep-fried Crispy Chicken 

 

錦 繡 福 建 炒 絲 苗 

Fried Rice with Shrimps, Diced Chicken and Shredded Conpoy 

 

高 湯 雲 吞 

Wonton in Bouillon 

 

陳 皮 紅 豆 沙 小 丸 子 

Sweetened Red Bean Cream with Mandarin Peel and Glutinous Rice Dumplings 

 

美 點 雙 輝 影 

Chinese Petits Fours 

 

鮮 果 拼 盤 

Fresh Fruit Platter 

 

席間四小時任飲汽水、橙汁、精選啤酒及紅、白餐酒 

Free flow of soft drinks, chilled orange juice, selected beer and house red & white wine 

 for 4 hours during dinner period 

 
每席港幣 10,888 供 12 位用 

HK$10,888 per table of 12 persons 
 

以上價目已包括加一服務費   

Price are inclusive of 10% service charge 

 

New World Millennium Hong Kong Hotel reserves the right to alter the above menu prices and items,  

due to unforeseeable market price fluctuations and availability. 

由於價格變動及貨源關係，千禧新世界香港酒店保留修改以上菜單價格及項目之權利。 



 

   
 

 

升級選項 Menu Enhancement                                        每席Per Table 

 

鴻 運 乳 豬 全 體              

Barbecued Suckling Pig             

 

❖ 鴻 運 乳 豬 伴 話 梅 車 厘 茄                                                                                                                                               

     Barbecued Suckling Pig with Simmered Cherry Tomatoes    HK$110                                                                 

❖ 鴻 運 乳 豬 伴 海 蜇 

Barbecued Suckling Pig with Jelly Fish                              HK$165 

 

 

X O 醬 西 蘭 花 蝦 球 花 姿  

Sautéed Shrimps, Sliced Squids and Broccoli with XO Chili Sauce 

 

❖ 香 脆 百 花 炸 釀 蟹 鉗 

Deep-fried Crab Claws Stuffed with Minced Shrimp      HK$308 

❖ 牛 肝 菌 醬 蜜 豆 蝦 球 帶 子 

Sautéed Shrimps, Scallops and Honeybeans with Porcini and Truffle Sauce  HK$418 

 

 

竹 笙 雞 絲 燴 燕 窩 

Braised Bird’s Nest with Shredded Chicken and Bamboo Pith 

 

❖ 腿 蓉 蟹 肉 燴 燕 窩 

Braised Bird’s Nest with Crabmeat and Jinhua Ham       HK$220 

❖ 姬 松 茸 蟲 草 花 響 螺 燉 竹 絲 雞 

Double-boiled Chicken Soup with Bamboo Pith, Conch and Cordyceps   HK$330 

   

 

蠔 皇 原 隻 八 頭 南 非 鮑 魚 伴 翡 翠  

Stewed Whole 8-head Abalones and Vegetable 

   

❖  蠔 皇 原 隻 八 頭 南 非 鮑 魚 扣 花 菇 

Stewed Whole 8-head Abalones with Black Mushroom and Vegetable   HK$198   

❖ 蠔 皇 翡 翠 原 隻 六 頭 南 非 鮑 魚 扣 玉 掌 

Stewed Whole 6-head Abalones with Goose Feet and Vegetable    HK$418 

      

 

清 蒸 沙 巴 花 尾 龍 躉 

Steamed Sabah Garoupa  

 

❖  清 蒸 西 星 斑  

Steamed Spotted Garoupa           HK$748 
❖ 清 蒸 東 星 斑 

Steamed East Spotted Garoupa           HK$968  

 

 
以上價目已包括加一服務費   

Price are inclusive of 10% service charge 

 

 



 

   
 

 

升級選項 Menu Enhancement                                        每席Per Table 

 

當 紅 脆 皮 炸 雞 

Deep-fried Crispy Chicken            

 

❖ 脆 皮 南 乳 燒 雞 

Deep-fried Crispy Chicken with Preserved Bean Curd Paste           - 

❖ 蒜 香 鹽 焗 雞                                                                                                                                    

Baked Chicken with Rock Salt and Garlic HK$165 

 

 

錦 繡 福 建 炒 絲 苗 

Fried Rice with Shrimps, Diced Chicken and Shredded Conpoy 

 

❖ 鮮 蝦 荷 葉 飯 

Fried Rice with Shrimp Wrapped in Lotus Leaf                   - 

❖ 松 露 海 鮮 粒 炒 飯 

Fried Rice with Seafood and Truffle          HK$165 

 

 

高 湯 雲 吞 

Wonton in Bouillon 

 

❖ 頭 抽 薑 蔥 撈 水 餃  

Braised Shrimp Dumplings with Ginger and Spring Onion      - 

❖ 蟹 肉 鮮 菇 炆 伊 麵 

Braised E-fu Noodles with Crab Meat and Straw Mushroom    HK$165 

   

 

陳 皮 紅 豆 沙 小 丸 子  

Sweetened Red Bean Cream with Mandarin Peel and Glutinous Rice Dumplings   

 

❖   杏 仁 茶 湯 圓 

  Sweetened Almond Cream with Dumpling       HK$110 

❖ 桂 花 紅 棗 圓 肉 燉 蘆 薈 

Double-boiled Aloe Vera with Osmanthus, Red Dates and Dried Longan  HK$165 

 

 

美 點 雙 輝 影 ( 杞 子 桂 花 榚 、 合 桃 酥 )  

Chinese Petits Fours (Wolfberry and Osmanthus Jelly & Walnut Cookies)  

 

❖  笑 口 棗 、 楊 枝 甘 露 凍 榚  

Sesame Balls & Mango Pomelo Sago Parfait       HK$110 
❖ 腰 果 酥 、 綠 茶 紅 豆 榚 

Cashew Nut Cookies & Green Tea and Red Bean Pudding     HK$165 
 
 

以上價目已包括加一服務費   

Price are inclusive of 10% service charge 

 



 

   
 

 

2026 中 式 晚 宴 套 餐  

2026 Chinese Wedding Dinner Package 
(由即日起至 2026 年 12 月 31 日舉行之婚宴) 

(For Wedding from Now to 31 December 2026) 
 

Menu II 
 

鴻 運 乳 豬 全 體  

Barbecued Suckling Pig 
 

松 露 醬 帶 子 伴 翡 翠  

Sautéed Scallops and Vegetables with Truffle Sauce 
 

富 貴 百 花 球 

Deep-fried Minced Shrimp Roll with Jinhua Ham 
 

瑤 柱 扒 雙 蔬 

Braised Twin Vegetables Topped with Conpoy 
 

蟲 草 花 金 柱 花 菇 燉 太 和 雞 

Double-boiled Chicken Soup with Black Mushroom, Cordyceps Flower and Conpoy 
 

蠔 皇 原 隻 八 頭 南 非 鮑 魚 伴 翡 翠 

Stewed Whole 8-head Abalones and Vegetable 
 

清 蒸 沙 巴 花 尾 龍 躉  

Steamed Sabah Garoupa 
 

當 紅 脆 皮 炸 雞  

Deep-fried Crispy Chicken 
 

櫻 花 蝦 海 鮮 炒 香 苗  

Fried Rice with Sergestid Shrimp and Seafood 
 

蝦 籽 金 菇 炆 伊 府 麵  

Braised E-fu Noodle with Shrimp Roe and Enoki Mushroom 
 

合 桃 露 湯 圓   

Sweetened Walnut Cream with Dumpling 
 

美 點 雙 輝 影 

Chinese Petits Fours 
 

鮮 果 拼 盤 

Fresh Fruit Platter 
 

席間四小時任飲汽水、橙汁、精選啤酒及紅、白餐酒 

Free flow of soft drinks, chilled orange juice, selected beer and house red & white wine 
 for 4 hours during dinner period 

 

每席港幣 12,988 供 12 位用 

HK$12,988 per table of 12 persons 
 

以上價目已包括加一服務費   

Price are inclusive of 10% service charge 
 

New World Millennium Hong Kong Hotel reserves the right to alter the above menu prices and items,  
due to unforeseeable market price fluctuations and availability. 

由於價格變動及貨源關係，千禧新世界香港酒店保留修改以上菜單價格及項目之權利。 

 



 

   
 

 

升級選項 Menu Enhancement                                        每席Per Table 

 

鴻 運 乳 豬 全 體              

Barbecued Suckling Pig             

 

❖  鴻 乳 豬 伴 話 梅 車 厘 茄                                                                                                                                               

   Barbecued Suckling Pig with Simmered Cherry Tomatoes    HK$110                                                                   

❖  鴻 運 乳 豬 伴 海 蜇 

   Barbecued Suckling Pig with Jelly Fish           HK$165 

 

松 露 醬 帶 子 伴 翡 翠  

Sautéed Scallops and Vegetables with Truffle Sauce 

 

❖ 金 香 鴛 鴦 大 蝦 球 

 Sautéed Prawn and Deep-fried Prawn with Salted Egg Yolk                 HK$220 

❖ 翡 翠 帶 子 伴 香 芒 蝦 球 

 Sautéed Scallop, Prawn with Mango and Seasonal Vegetable               HK$396 

 

富 貴 百 花 球 

Deep-fried Minced Shrimp Roll with Jinhua Ham 

 

❖ 香 脆 百 花 炸 釀 蟹 鉗 

     Deep-fried Crab Claws Stuffed with Minced Shrimp       HK$275 

❖ 香 酥 芋 蓉 脆 帶 子 

Deep-fried Scallop with Mashed Taro                                   HK$330 

     

瑤 柱 扒 雙 蔬 

Braised Twin Vegetables Topped with Conpoy 

 

❖ 蟹 肉 扒 雙 蔬 

Braised Twin Vegetables Topped with Crabmeat       HK$165 

❖ 玉 環 瑤 柱 甫 

Braised Whole Conpoy Filled in Marrow         HK$528 

   

蟲 草 花 金 柱 花 菇 燉 太 和 雞 

Double-boiled Chicken Soup with Black Mushroom, Cordyceps Flower and Conpoy 

   

❖ 金 瑤 雪 棗 燉 竹 絲 雞 

Double-boiled Black Chicken Broth with Red Dates and Conpoy   HK$330 

❖ 姬 松 茸 蟲 草 花 響 螺 燉 竹 絲 雞 

Double-boiled Chicken Soup with Bamboo Pith, Conch and Cordyceps   HK$528 

     

        

 

 

 

 

以上價目已包括加一服務費   

Price are inclusive of 10% service charge 

 



 

   
 

 

升級選項 Menu Enhancement                                        每席Per Table 

 

蠔 皇 原 隻 八 頭 南 非 鮑 魚 伴 翡 翠 

Stewed Whole 8-head Abalones with Vegetable 

   

❖  蠔 皇 原 隻 八 頭 南 非 鮑 魚 扣 花 菇 

Stewed Whole 8-head Abalones with Black Mushroom and Vegetable   HK$198  

❖ 蠔 皇 翡 翠 原 隻 六 頭 南 非 鮑 魚 扣 玉 掌 

Stewed Whole 6-head Abalones with Goose Feet and Vegetable    HK$418 

 

 

清 蒸 沙 巴 花 尾 龍 躉  

Steamed Sabah Garoupa 

 

❖  清 蒸 西 星 斑  

Steamed Spotted Garoupa           HK$748 
❖ 清 蒸 東 星 斑 

Steamed East Spotted Garoupa           HK$968  

 

 

當 紅 脆 皮 炸 雞 

Deep-fried Crispy Chicken            

 

❖ 脆 皮 南 乳 燒 雞 

   Deep-fried Crispy Chicken with Preserved Bean Curd Paste      -  

❖ 一 品 蒜 香 燒 雞 

  Roasted Chicken with Garlic HK$165 

 

 

櫻 花 蝦 海 皇 炒 香 苗 

Fried Rice with Sergestid Shrimp and Seafood 

 

❖ 鮑 魚 雞 粒 炒 香 苗 

  Fried Rice with Diced Abalone and Chicken HK$132 

❖   帶 子 蛋 白 海 皇 炒 香 苗   

Fried Rice with Scallop, Assorted Seafood and Egg White         HK$220 

 

 

蝦 籽 金 菇 炆 伊 府 麵  

Braised E-fu Noodle with Shrimp Roe and Enoki Mushroom 

 

❖ 頭 抽 薑 蔥 撈 水 餃  

Braised Shrimp Dumplings with Ginger and Spring Onion      - 

❖ 松 露 醬 羊 肚 菌 炆 伊 府 麵 

Braised E-fu Noodle with Morel and Truffle Sauce       HK$242 

 
 
 

以上價目已包括加一服務費   

Price are inclusive of 10% service charge 

 



 

   
 

 

升級選項 Menu Enhancement                                        每席Per Table 

 

合 桃 露 湯 圓   

Sweetened Walnut Cream with Dumpling 

 

❖ 椰 蓉 紫 米 團 圓 露 

Sweetened Purple Rice Cream with Glutinous Rice Dumplings     - 

and Coconut Cream 

❖ 桂 花 紅 棗 圓 肉 百 合 燉 雪 耳 

Double-boiled Snow Fungus with Osmanthus, Red Dates, 

Lily and Dried Longan           HK$220 

 

 

美 點 雙 輝 影 ( 杞 子 桂 花 榚 、 合 桃 酥 )  

Chinese Petits Fours (Wolfberry and Osmanthus Jelly & Walnut Cookies)  

 

❖  笑 口 棗 、 楊 枝 甘 露 凍 榚  

Sesame Balls & Mango Pomelo Sago Pudding       HK$110 
❖ 奶 皇 煎 堆 仔 、 椰 汁 紅 豆 糕 

Custard Sesame Balls & Red Bean Coconut Pudding      HK$165 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

以上價目已包括加一服務費   

Price are inclusive of 10% service charge 

 


