
 

 

 

 

 

 
 

バレンタインデー特別懐石 
Valentine’s Day Set Dinner 情人節晩膳套餐 

 
   
先 付 Appetiser 前 菜 
ずわい蟹の味噌和え 
生牡蠣 

Zuwai crabmeat with crab miso  
Fresh oyster with vinegar 

松葉蟹肉伴蟹麵豉醬 
醋伴生蠔 

お造り Sashimi 刺  身 
とろ・生雲丹 
縞鰺・牡丹海老 
 
 

Fatty tuna, sea urchin, 
striped jack and Botan shrimp 
 

吞拿魚腩、海膽 
深海池魚及牡丹蝦 

温 物 Stewed Dish 煮  物 
伊勢海老吉野煮 
アメリケーヌソース 
 
 

Stewed lobster Japanese style 日式汁煮龍蝦 

焼 肴 Grilled Dish 燒  物 
和牛ステーキ 
 
 

Grilled Wagyu  
with teriyaki sauce  

照燒和牛 

止 肴 Deep-fried Dish 炸  物 
鮑の天婦羅 
藻塩・天出し 
 
 

Abalone tempura  鮑魚天婦羅 

食 事 Sushi 壽  司 
炙りにぎり寿司 
<鰻・穴子・帆立>             
赤味噌 
 
 

Slightly-grilled assorted sushi 
(Eel, sea eel and scallop) 
Red miso soup 

火炙雜錦壽司 
(鰻魚、海鰻及帶子) 
紅麵豉湯 

水 物 Dessert 甜  品 
マスクメロンと苺  
ワインゼリーがけ 

Greenhouse melon and strawberry 
with white wine jelly 

温室蜜瓜及士多啤梨 
伴白酒啫喱 

   

 
 

おニ人様 2 位用 HKD 港幣 3,200 元 per couple 
 

１０％のサ一ビス料を加算させて頂きます Price is subject to 10% service charge 以上價目須另加一服務費 

以上の特別価格商品はカードの特典等の割引適用外とさせて頂いております 

This promotional price is not applicable to any discount privilege 以上之推廣價並不適用於任何折扣優惠 
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