
 
 

Valentine’s Day Set Dinner 
情人節晚膳套餐 

 
Aperitif 餐前酒 

Two glasses of Lanson Brut Rosé NV Champagne  
奉送香檳兩杯 

 

Menu 菜譜 
 

Hokkaido Scallop Sashimi 
北海道帶子刺身 

Japanese cucumber, uni, salmon roe, soy dressing 
日本青瓜、海膽、三文魚籽、醬油汁 

 

* * * * * 
 

Alaskan Crab, Périgord Truffle, White Sturgeon Caviar 
阿拉斯加蟹肉、法國黑松露菌、白鱘魚籽醬 

Farmer egg white, crab-chive Beurre blanc,  
農場蛋白、蟹肉青葱苗牛油汁 

 

* * * * * 
 

Mieral Duck and Foie Gras Roulade 
法國鴨肉鵝肝卷 

Braised cranberry-red cabbage, morel jus 
燴蔓越莓紅椰菜、羊肚菌燒汁 

 

* * * * * 
 

360g Josper Grilled Australian Wagyu Beef Ribeye 
360 克炭燒澳洲和牛肉眼扒 

Potato mousseline, micro vegetables, green peppercorn sauce 
芝士忌廉薯蓉、野菜苗、青胡椒燒汁 

 

* * * * * 
 

Raspberry-Chocolate Mousse and Yuzu Panna Cotta 
紅桑子朱古力慕絲伴柚子意大利奶凍 

Passion fruit gel, sesame seed tuiles  
熱情果醬、芝麻薄脆 

 

* * * * * 
 

Petits Fours    
精美甜點 

 

* * * * * 
 

Coffee or Tea 
咖啡或茶 

 
 
 

Please advise our associates if you have any food allergies.  如您對任何食物有過敏反應，請通知服務員相關資料 。 
 

Price is subject to 10% service charge. 以上價目須另加一服務費。 
 

Price is not applicable to any discount privileges. 價目不適用於任何折扣優惠。 


