
 

 

Set Dinner 晚膳套餐晚膳套餐晚膳套餐晚膳套餐 
 

 Menu 菜譜菜譜菜譜菜譜  

 
Scallop Ceviche 檸檬醃漬帶子檸檬醃漬帶子檸檬醃漬帶子檸檬醃漬帶子    

Cucumber, capers, sea urchin 青瓜青瓜青瓜青瓜、、、、酸豆酸豆酸豆酸豆、、、、海膽海膽海膽海膽    
 

* * * * * 
 

Lobster Bisque 龍蝦湯龍蝦湯龍蝦湯龍蝦湯    
Tarragon, cream 龍龍龍龍蒿蒿蒿蒿草草草草、、、、忌忌忌忌廉廉廉廉    

 
* * * * * 

 

Chilean Seabass 白鱈魚柳白鱈魚柳白鱈魚柳白鱈魚柳    
Green pea, pancetta, orange mustard sauce 青豆青豆青豆青豆、、、、煙燻豬腩肉煙燻豬腩肉煙燻豬腩肉煙燻豬腩肉、、、、橙香橙香橙香橙香芥芥芥芥末籽汁末籽汁末籽汁末籽汁    

 
* * * * * 

 

Australian Beef Ribeye 澳洲澳洲澳洲澳洲肉眼扒肉眼扒肉眼扒肉眼扒    
Sweet corn, confit vegetables, morel jus 粟米粟米粟米粟米、、、、油封蔬菜油封蔬菜油封蔬菜油封蔬菜、、、、羊肚菌燒汁羊肚菌燒汁羊肚菌燒汁羊肚菌燒汁    

 
* * * * * 

 

Classic French Lemon Tart 傳統法式檸檬撻傳統法式檸檬撻傳統法式檸檬撻傳統法式檸檬撻  

 
* * * * * 

 

Coffee or Tea 咖啡或茶咖啡或茶咖啡或茶咖啡或茶    
 
 兩位用港幣 1,688 元 / HKD1,688 for 2 persons 

 以上價目須另加一服務費。 
Price is subject to 10% service charge. 

 


