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2023 年 4 月 11 日 

 

嵯峨野春季熊本美食巡禮 

 

 
請按此下載高解像度圖片及菜譜。 

 

千禧新世界香港酒店與熊本縣政府攜手合作，於嵯峨野舉行春季熊本美食巡禮，為饗客呈獻日本

九州中部多樣化的優質食材。是次推廣以 4 月 14 日只止一晚的嚐味晚宴和 4 月 15 及 16 日周末

限定午市定食為熊本祭揭開序幕。隨後，由 4 月 15 日晚開始至 6 月底推出熊本晚膳套餐及時令

單點菜式。各款菜譜均由餐廳新任日菜總廚鈴木雄策匠心設計，務求突顯熊本鮮選食材的獨有風

味。 

 

素有「火之國」稱號的熊本東面背靠阿蘇火山，西邊面向海灣，憑藉其優越的地理位置和地勢而

坐擁礦物豐富的土壤和地下泉水，因而盛產質量在日本名列前茅的農產品、牲畜和淡水魚。 

 

熊本嚐味晚宴 

製作嚐味晚餐的食材超過八成來自熊本縣地區，鈴木師傅以和牛、番茄、蓮藕及鱒魚等入饌，誠

獻八道別出心裁的菜式。餐廳更首次將熊本傳統菜式「Dago-Jiru」雜菜年糕湯帶給食客。當地

家庭均選以不同的湯底配上年糕糰子享用，而鈴木師傅則推薦木魚清湯。 

 

–  續下頁 – 

http://newworldmillenniumhotel.com/tc/dining/sagano/
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為增添熊本祭的氣氛，該縣吉祥物熊本熊部長會於晚宴期間親臨嵯峨野並即場表演舞蹈。每位出

席的客人亦會獲贈由熊本縣政府送出的熊本熊紀念品一份。 

 

此外，當晚更設有六款熊本出產的清酒給成人賓客淺嚐。其中包括亀萬酒造的萬坊純米吟釀、珍

珠大吟釀和特選吟釀原酒等。晚宴於 4 月 14 日晚上 7 時至 10 時 30 分舉行，每位只需

HKD1,900。 

 
日期 ：2023 年 4 月 14 日 
時間 ：晚上 7 時至 10 時 30 分 
價格 ：每位 HKD1,900 
菜譜 ：八道菜嚐味晚餐 
 
*下午 7 時 30 分至 8 時有機會與熊本熊會面及互動 
*每位客人可獲紀念品一份，先到先得，送完即止 

 
 

 

熊本周末限定特色便當 

熊本午市定食適合偏好輕食而又想體驗熊本獨有風味的客人。由前菜、刺身、燒物至炸物，日菜

總廚鈴木雄策以不同烹調技巧呈現可塑性高的熊本食材。小巧精緻的菜式包括「火之元豚」東坡

肉、炸辣味蓮藕片及鹽燒奥阿蘇鱒魚等。 

 

午市套餐只限於 4 月 15 日及 16 日中午 12 時至下午 2 時 30 分供應，每位只需 HKD500。客人

有機會於下午 1 時 30 分至 2 時期間跟到訪的熊本熊合照。每位光顧午餐的客人會獲贈紀念品一

份。 

 

日期 ：2023 年 4 月 15 日及 16 日 
時間 ：中午 12 時至下午 2 時 30 分 
價格 ：每位 HKD500 
菜譜 ：七道菜午市定食 
 
*下午 1 時 30 分至 2 時有機會與熊本熊

會面及互動 
*每位客人可獲紀念品一份，先到先得，

送完即止 
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熊本晚膳套餐 

從 4 月 15 日到 6 月底，客人可於嵯峨野享用由鈴木總廚巧妙設計、充滿熊本當季風味的七道菜

晚餐。這趟美食之旅以多款河鮮及海產打頭炮，醃製奥阿蘇鱒魚伴昆布、竹筍及白麵豉汁、茄子

清湯伴燒花鮫魚以及雜錦刺身均不容錯過。 

 

接着是日式蒸蛋伴番茄、蟹肉及黑松露汁。師傅特意選用了的冠稱全日本的熊本特產鹽茄，其濃

郁的鮮味及高甜度大大提升了絲滑蒸蛋的層次感。 

 

主菜方面有肉味豐腴的網燒熊本和牛伴炒雜菜，惹味非常，佐以雜錦壽司及葱吞拿魚腩卷平衡油

膩感。套餐以甜美多汁的熊本溫室蜜瓜和士多啤梨作結。熊本晚膳體驗每位只需 HKD1,900。 

 

 

日期 ：2023 年 4 月 15 日至 6 月 30 日 
時間 ：晚上 6 時 30 分至 10 時 30 分 
價格 ：每位 HKD1,900 
菜譜 ：七道菜晚膳套餐 

  
 

 

 

* 以上價目須另加一服務費。 

* 查詢或訂座，請致電 2313 4222。 

 

 

請按此連結下載高解像度圖片及菜譜：http://bit.ly/3mjL5Fg 

  

有關此推廣之網站：https://www.newworldmillenniumhotel.com/tc/promotions-tc/promotions-

dining-tc/kumamoto-sensation/ 
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關於嵯峨野 

嵯峨野傳承京都著名城郊的地方風味，採用最新鮮的時令食材，呈獻多元化的正宗日式美食，包

括壽司、天婦羅、鐵板燒和懷石料理等。餐廳設六間貴賓廳，其中一間是鋪有青竹地板的榻榻米

房。在這裡用膳，不僅可品嚐美食，還可感受濃郁的東瀛風情。 

 

如需垂詢或預訂，請致電 2313 4222。 

 

Facebook 專頁：www.facebook.com/nwmhk 

Instagram： newworldmillenniumhkhotel 

微信：NewWorldHotels 

 

 

# # # 

 

 

傳媒查詢 

關寶智 Mona Kwan 

市場傳訊總監 

千禧新世界香港酒店  

電話：  +852 2313 4007 

電郵：  mona.kwan@newworldmillenniumhotel.com 

 

莫婉樺 Chloe Mok 

高級市場傳訊經理 

千禧新世界香港酒店  

電話：  +852 2313 4022 

電郵：  chloe.mok@newworldmillenniumhotel.com 

 

周嘉滿 Carmen Chow 

高級市場傳訊主任 

千禧新世界香港酒店  

電話：  +852 2313 4512 

電郵：  communications@newworldmillenniumhotel.com 
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