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嵯峨野春季熊本美食巡礼 

 

 
请按此下载高解像度图片及菜谱。 

 

千禧新世界香港酒店与熊本县政府携手合作，于嵯峨野举行春季熊本美食巡礼，为飨客呈献日本

九州中部多样化的优质食材。 是次推广以 4 月 14 日只止一晚的嚐味晚宴和 4 月 15 及 16 日周末

限定午市定食为熊本祭揭开序幕。 随后，由 4 月 15 日晚开始至 6 月底推出熊本晚膳套餐及时令

单点菜式。 各款菜谱均由餐厅新任日菜总厨铃木雄策匠心设计，务求突显熊本鲜选食材的独有

风味。 

 

素有「火之国」称号的熊本东面背靠阿苏火山，西边面向海湾，凭借其优越的地理位置和地势而

坐拥矿物丰富的土壤和地下泉水，因而盛产质量在日本名列前茅的农产品、牲畜和淡水鱼。 

 

熊本尝味晚宴 

制作尝味晚餐的食材超过八成来自熊本县地区，铃木师傅以和牛、番茄、莲藕及鳟鱼等入馔，诚

献八道别出心裁的菜式。餐厅更首次将熊本传统菜式「Dago-Jiru」杂菜年糕汤带给食客。当地

家庭均选以不同的汤底配上年糕团子享用，而铃木师傅则推荐木鱼清汤。 

 

– 续下页 – 

https://www.newworldmillenniumhotel.com/sc/dining/sagano/
https://drive.google.com/drive/folders/1ZphP9yPzkn4iyM0KZh9MpQakHfvVzPdN
http://newworldmillenniumhotel.com/tc/
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为增添熊本祭的气氛，该县吉祥物熊本熊部长会于晚宴期间亲临嵯峨野并即场表演舞蹈。每位出

席的客人亦会获赠由熊本县政府送出的熊本熊纪念品一份。 

 

此外，当晚更设有六款熊本出产的清酒给成人宾客浅尝。其中包括亀万酒造的万坊纯米吟酿、珍

珠大吟酿和特选吟酿原酒等。晚宴于 4 月 14 日晚上 7 时至 10 时 30 分举行，每位只需

HKD1,900。 

 
日期 ：2023 年 4 月 14 日 
时间 ：晚上 7 时至 10 时 30 分 
价格 ：每位 HKD1,900 
菜谱 ：八道菜尝味晚餐 
 
*下午 7 时 30 分至 8 时有机会与熊本熊会面及互动 
*每位客人可获纪念品一份，先到先得，送完即止 

 
 

 

熊本周末限定特色便当 

熊本午市定食适合偏好轻食而又想体验熊本独有风味的客人。由前菜、刺身、烧物至炸物，日菜

总厨铃木雄策以不同烹调技巧呈现可塑性高的熊本食材。小巧精致的菜式包括「火之元豚」东坡

肉、炸辣味莲藕片及盐烧奥阿苏鳟鱼等。 

 

午市套餐只限于 4 月 15 日及 16 日中午 12 时至下午 2 时 30 分供应，每位只需 HKD500。客人

有机会于下午 1 时 30 分至 2 时期间跟到访的熊本熊合照。每位光顾午餐的客人会获赠纪念品一

份。 

 

日期 ：2023 年 4 月 15 日及 16 日 
时间 ：中午 12 时至下午 2 时 30 分 
价格 ：每位 HKD500 
菜谱 ：七道菜午市定食 
 
*下午 1 时 30 分至 2 时有机会与熊本熊

会面及互动 
*每位客人可获纪念品一份，先到先得，

送完即止 
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熊本晚膳套餐 

从 4 月 15 日到 6 月底，客人可于嵯峨野享用由铃木总厨巧妙设计、充满熊本当季风味的七道菜

晚餐。这趟美食之旅以多款河鲜及海产打头炮，腌制奥阿苏鳟鱼伴昆布、竹笋及白面豉汁、茄子

清汤伴烧花鲛鱼以及杂锦刺身均不容错过。 

 

接着是日式蒸蛋伴番茄、蟹肉及黑松露汁。师傅特意选用了的冠称全日本的熊本特产盐茄，其浓

郁的鲜味及高甜度大大提升了丝滑蒸蛋的层次感。 

 

主菜方面有肉味丰腴的网烧熊本和牛伴炒杂菜，惹味非常，佐以杂锦寿司及葱吞拿鱼腩卷平衡油

腻感。套餐以甜美多汁的熊本温室蜜瓜和士多啤梨作结。熊本晚膳体验每位只需 HKD1,900。 

 

 

日期 ：2023 年 4 月 15 日至 6 月 30 日 
时间 ：晚上 6 时 30 分至 10 时 30 分 
价格 ：每位 HKD1,900 
菜谱 ：七道菜晚膳套餐 

  
 

 

 

* 以上价目须另加一服务费。 

* 查询或订座，请致电 2313 4222。 

 

 

请按此连结下载高解像度图片及菜谱：http://bit.ly/3mjL5Fg 

  

有关此推广之网站：https://www.newworldmillenniumhotel.com/sc/promotions-sc/promotions-

dining-sc/kumamoto-sensation/ 

 

 

 

– 续下页 – 
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关于嵯峨野 

嵯峨野传承京都著名城郊的地方风味，采用最新鲜的时令食材，呈献多元化的正宗日式美食，包

括寿司、天妇罗、铁板烧和怀石料理等。 餐厅设六间贵宾厅，其中一间是铺有青竹地板的榻榻

米房。 在这里用膳，不仅可品尝美食，还可感受浓郁的东瀛风情。   

 

如需垂询或预订，请致电 2313 4222。 

 

Facebook 专页：www.facebook.com/nwmhk 

Instagram： newworldmillenniumhkhotel 

微信：NewWorldHotels 

 

# # # 

 

传媒查询 

关宝智 Mona Kwan 

市场传讯总监 

千禧新世界香港酒店  

电话： +852 2313 4007 

电邮： mona.kwan@newworldmillenniumhotel.com 

  

莫婉桦 Chloe Mok 

高级市场传讯经理 

千禧新世界香港酒店  

电话： +852 2313 4022 

电邮： chloe.mok@newworldmillenniumhotel.com 

  

周嘉满 Carmen Chow 

高级市场传讯主任 

千禧新世界香港酒店  

电话： +852 2313 4512 

电邮： communications@newworldmillenniumhotel.com 
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