
 

 

 

 

新闻稿 2024 年 2 月 2 日

千禧新世界香港酒店与飨客共贺中西佳节 

 

为迎接喜气洋洋的龙年及浪漫心动的情人节，千禧新世界香港酒店 特别献上一系列中西合璧的

节日庆典，以美食伴食客同度双喜临门的新春佳月。 

 

新春贺年美点 

桃里中菜行政总厨卓文仲师傅炮制的贺年佳餚款款象征好运和健康，特别推介有「风生包捞

起」，用上原只鲍鱼、三文鱼刺身、酸姜、荞头、莞茜、姜丝及薄脆等，按习俗食客吃时用筷子

把所有材料拌匀，喻意来年风生水起。 其他特色贺年美馔还有「龙年大利」（发菜蚝豉干贝花

胶北菇莲藕猪手猪脷汤）、「包罗万有」（XO 酱芥兰度刺参炒鲜鲍鱼虾球花姿）、「龙腾四

海」（烧金钱鸡伴油泡龙虾球及西兰花），以及「花开富贵」（蟹皇蟹肉燕液扒西兰花）等。 

精心炮制的新春点心色香味俱全，必食推介有「家肥屋润」（原只鲍鱼花胶瑶柱脯灌汤饺）、

「金榜题名」（金箔蟹粉芦笋鲜虾饺）、「恭喜发财」（发菜鲍鱼粒带子烧卖）及「金玉满堂」

（凤凰金腿斑肉鱼肚百花扎）等多款巧手点心以供品尝。 

 

贺年美馔由 2024 年 2 月 10 日至 24 日（年初一至十五）全日供应; 新春点心由 2024 年 2 月 10

日至 16 日（年初一至年初七） 于午市时段供应。 

 

共聚浪漫时刻 

法国餐厅 La Table French Brasserie 推出精致奢华的五道菜情人节晚膳套餐，两位用套餐只需

港币 2,288 元。 菜式包括西班牙红虾薄片配热情果啫喱及牛油果慕丝; 鸡肉清汤伴黑松露云吞及

蒜蓉包; 脆炸软壳蟹配杜兰小麦意大利面; 真空低温慢煮和牛西冷配青芦笋、紫薯蓉及红酒烧汁，

还有红莓慕丝及云呢拿法式焦糖炖蛋慕丝伴开心果海绵蛋糕。 套餐另配有香槟两杯，令浪漫气

氛升华。 

 

嵯峨野献上七道菜情人节怀石晚膳套餐，两位只需 HKD3,880 即可尽嚐由日菜总厨铃木雄策师傅

炮制的正宗日式美馔，除了有百合豆腐伴海胆和乌鱼子干及和牛青菜卷伴照烧汁作前菜，以及吞

拿鱼腩、左口 鱼、鳍鱼及牡丹虾作刺身外，还有大蚬肉丸清汤、日式蒸蛋伴鳕鱼子及蟹肉配酸

醋汁、烧鲛鱼、烧和牛及长葱伴面豉酱、杂锦寿司（吞拿鱼腩、鲷鱼、海胆及三文鱼子）及葱免

治吞拿鱼腩卷配红面豉汤，最后奉上温室蜜瓜及士多啤梨、朱古力蛋糕及朱古力雪糕为丰盛的晚

餐划上圆满句号。  
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桃里中菜行政总厨卓师傅呈献情人节晚膳套餐，食客可悠然细味多道名贵佳饹，包括前菜拼盘

（鲜大虾沙律、巴马火腿蜜瓜脆皮炸鲜奶及香煎加拿大带子伴姜蓉）、焗酥皮龙虾汤海皇燴燕

窝、蚝皇原只南非八头鲍鱼扣刺参及浓海鲜汤波士顿龙虾伴煎米粉等，两位用只需 HKD2,380。 

 

食客亦可与爱侣尽享 Café East 的情人节自助晚餐，尽享一趟专属您俩的环球美食之旅。 精选

风味包括冻海鲜、滋补炖汤、铁板烧和牛及大虾、鲍鱼扣鸭掌等，让您大快朵颐。 情人节自助

晚餐将于 2 月 14 日晚上 6 时 30 分至 9 时 30 分供应。 成人每位收费为 HKD788，小童每位收费

则为 HKD548。 首 60 位预订并缴付全费的客人，更可即尊享 85 折优惠。   

 

以上价目未包含加一服务费，并不适用于任何折扣优惠。  查询或订座，请致电+852 2313 

4222。 

 

千禧新世界香港酒店位于尖沙咀东部么地道，设有 468 间客房和套房，餐饮包括中菜厅桃里、日

本餐厅嵯峨野及岚山、全天侯餐厅 Café East、法国餐厅 La Table French Brasserie、酒吧

Residence Lounge & Bar 和大堂酒廊 The Lounge。 会议设施有大宴会厅及 9 间会议室，娱乐

设施有健身中心及天台游泳池。 聚贤荟则为宾客提供尊贵服务。 如需垂询，请直接致电酒店

+852 2739 1111 、电邮至  reservations@newworldmillenniumhotel.com 或浏览酒店网页 

newworldmillenniumhotel.com。 

 

# # # 

 

Facebook 专页：www.facebook.com/nwmhk 

Instagram： newworldmillenniumhkhotel 

微信：NewWorldHotels 
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传媒查询：  

关宝智 Mona Kwan 

市场传讯总监 

千禧新世界香港酒店  

电话： +852 2313 4007 

电邮： mona.kwan@newworldmillenniumhotel.com 

  

莫婉桦 Chloe Mok 

高级市场传讯经理 

千禧新世界香港酒店  

电话： +852 2313 4022 

电邮： chloe.mok@newworldmillenniumhotel.com 

  

周嘉满 Carmen Chow 

高级市场传讯主任 

千禧新世界香港酒店  

电话： +852 2313 4512 

电邮： communications@newworldmillenniumhotel.com 
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