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BỮA SÁNG
6 giờ sáng – 11 giờ sáng 



VIỆT NAM

Nước Ép Tươi

Trái Cây Theo Mùa

Phở: Bò hoặc Gà
Bánh Phở, Rau Mùi, Giá Và Gia Vị Ăn Kèm

Sữa Đậu Nành
Nóng hoặc Lạnh

Cà Phê Việt Nam hoặc Trà

TRUNG QUỐC

Nước Ép Tươi

Trái Cây Theo Mùa

Cháo: Cháo Trắng, Cháo Gà, Cháo Thịt Heo hoặc Cháo Hải Sản
Gạo Trắng hoặc Gạo Lứt (Không Chứa Gluten),
Trứng Bách Thảo, Chà Bông, Đậu Phộng Muối, Hành Lá

Bánh Quẩy (Món Chay)

Sữa Đậu Nành Ngọt
Nóng hoặc Lạnh

Trà Trung Quốc

CHÂU ÂU

Nước Ép Tươi

Trái Cây Theo Mùa

Trứng: Theo Bất Kì Cách Nào hoặc Trứng Tráng Với Nhân Theo Yêu Cầu
Nấm, Bánh Khoai Tây Chiên, Xúc Xích Heo Hoặc Gà, Cà Chua Nướng & Thịt Xông Khói

Bánh Mì Buổi Sáng và Bánh Ngọt
Bơ, Mật Ong, Mứt Trái Cây, Mứt Vỏ Cam

Ngũ cốc: Ngũ Cốc Bánh Ngô, Ngũ Cốc Cám, Bánh Cốm Gạo Giòn or Ngũ Cốc Muesli
Sữa Chua Tự Nhiên Hoặc Sữa: Sữa Tươi Nguyên Chất, Sữa Tươi Tác h Béo hoặc Sữa Đậu Nành

Cà Phê, Trà hoặc Trà Thảo Mộc

(V) Món chay (VEG) Món thuần chay (GF) Không chứa Gluten
Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

320

320

400



LỤC ĐỊA

Nước Ép Tươi

Trái Cây Theo Mùa

Ngũ cốc: Ngũ Cốc Bánh Ngô, Ngũ Cốc Cám, Bánh Cốm Gạo Giòn hoặc Ngũ Cốc Muesli
Sữa Chua Tự Nhiên Hoặc Sữa Tươi: Nguyên Chất, Sữa Tách Béo hoặc Sữa Đậu Nành

Bánh Mì Buổi Sáng Và Bánh Ngọt
Bơ, Mật Ong, Mứt Trái Cây, Mứt Vỏ Cam

Cà Phê, Trà hoặc Trà Thảo Mộc

SỰ CÂN BẰNG HOÀN HẢO (V)

Nước Ép Tươi

Trái Cây Theo Mùa

Sữa Chua Ít Béo, Bỏng Diêm Mạch và Tráng Miệng Dâu Hỗn Hợp Kiểu Pháp

Lòng Trắng Trứng Tráng Kiểu Ý, Cải Xoăn, Ô liu Taggiasca và Cam

Bánh Mì Men Chua Tự Nhiên Nướng, Bơ Đắk Lắk, Cà Chua Sấy Dẻo,
Dầu Ô liu Nguyên Chất & Chanh

Cà phê, Trà hoặc Trà Thảo Mộc

TỪ RAU CỦ (VEG)

Nước Ép Tươi

Trái Cây Theo Mùa

Hạt Diêm Mạch và Hạt Chia, Dừa, Mật Rỉ Đường, Xoài, Hạnh Nhân

Trứng Tráng Rau Củ Đậu Gà, Tiêu Phú Quốc, Bắp Ngọt, Hành Lá, Rau Trộn

Bánh Mì Men Chua Tự Nhiên Nướng, Bơ Đắk Lắk, Cà Chua Sấy Dẻo,
Dầu Ô liu Nguyên Chất và Chanh

Cà phê, Trà hoặc Trà Thảo Mộc

(V) Món chay (VEG) Món thuần chay (GF) Không chứa Gluten
Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

310

360

340



SỮA CHUA, NGŨ CỐC, TRÁI CÂY

Sữa Chua: Tự nhiên, Dừa hoặc Trái Cây

Sữa Chua Hy Lạp, Bỏng Diêm Mạch hoặc Tráng Miệng Dâu Hỗn Hợp Kiểu Pháp

Ngũ Cốc: Ngũ Cốc Bánh Ngô, Ngũ Cốc Cám, Bánh Cốm Gạo Giòn hoặc Ngũ Cốc Muesli
Sữa Chua Tự Nhiên hoặc Sữa Tươi: Nguyên Chất, Sữa Tách Béo hoặc Sữa Đậu Nành

Sinh Tố Tô, Trái Cây Hỗn Hợp, Các Loại Hạt Nướng, Lá Bạc Hà

Trái Cây Theo Mùa

TRỨNG

Trứng: Theo Bất Kì Cách Nào hoặc Trứng Tráng Với Nhân Theo Yêu Cầu
Nấm, Khoai Tây Nghiền Chiên Giòn, Xúc Xích Heo hoặc Gà, Cà Chua Nướng & Thịt Xông Khói

Lòng Trắng Trứng Tráng Kiểu Ý, Cải Xoăn, Ô liu Taggiasca và Cam (GF)

Trứng Chần, Bánh Mì Bột Chua Nướng, Bơ Đắk Lắk, Cà Chua Sấy Dẻo
Thêm – Cá Hồi Xông Khói

BỮA SÁNG YÊU THÍCH (V)

Bánh Kếp Truyền Thống hoặc Bánh Kếp Diêm Mạch
Si rô Cây Phong, Kem Tươi Vani

Bánh Quế Kiểu Bỉ
Trái Cây Chần Với Quế, Si rô Cây Phong

Bánh Mì Chuối “Nướng Kiểu Pháp”
Mứt Quả Việt Quất, Mứt Sô-cô-la Hạt Phỉ

BÁNH (V)

Bánh Mì Sáng và Bánh Ngọt

Bánh Mì Lát Nướng: Truyền Thống, Nguyên Cám hoặc Ngũ Cốc

Tất cả bánh mì đều được phục vụ với Bơ, Mật Ong, Mứt Trái Cây, Mứt Vỏ Cam

(V) Món chay (VEG) Món thuần chay (GF) Không chứa Gluten
Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

100

160

120

190

150

230

190

190
90

120

120

120

140

60



HƯƠNG VỊ CHÂU Á

Bánh Mì
Bánh Mì Ổ, Thịt Gà Nướng, Patê, Rau Củ Muối Chua, Rau Thơm Phú Quốc

Phở: Bò hoặc Gà
Bánh Phở, Rau Thơm Địa Phương, Giá & Gia Vị Ăn Kèm

Bò Kho: Thịt Bò Hầm, Rau Củ, Hủ Tiếu Khô

Mì Hải Sản Miền Tây
Mì Trứng, Tôm, Thịt Heo, Thịt Gà, Trứng, Rau Củ, Nước Dùng Gà

Cháo: Trắng: 100  |  Thịt Gà: 130  |  Thịt Heo: 130  |  Hải Sản: 160
Gạo Trắng hoặc Gạo Lứt (GF), Trứng Bách Thảo,
Chà Bông Heo, Đậu Phộng Muối, Hành Lá

Mì Hoành Thánh
Hoành Thánh Thịt Heo & Tôm, Mì Trứng, Cải Thìa, Nước Dùng

(V) Món chay (VEG) Món thuần chay (GF) Không chứa Gluten
Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

150

240

240

240

200



THỨC UỐNG BUỔI SÁNG

Nước Ép Tươi

Nước Thanh Lọc

Sinh Tố

GIẢI KHÁT

Nước Chanh Bưởi

Trà Xoài Đá

NƯỚC KHOÁNG

Không Có Ga

La Vie 450 ml | 750 ml

Evian 330 ml | 750 ml

CÀ PHÊ

Cà Phê Việt Nam Nóng hoặc Đá

Cà Phê
Espresso | Americano | Macchiato | Cappuccino | Latte | Mochaccino Chocolate

TRÀ

Trà Thảo Mộc

Trà Hoa Cúc

Trà Bạc Hà

Trà Gừng & Sả

Trà Đen

English Breakfast

Earl Grey

Trà Ô long Việt Nam

Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

90

90

90

120

80

140

140

110

120

90

100

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

100

110

120

90

100

Nước Dừa

Nước Ngọt

Có Ga

La Vie 450 ml | 750 ml

Perrier 330 ml | 750 ml

Trà Xanh

Trà Xanh

Trà Lài

Trà Xanh Thuốc Súng Hữu Cơ

Trà Hoa

Trà Sen

Trà Cúc vàng



PHỤC VỤ CẢ NGÀY
11 giờ sáng – 11 giờ tối



MÓN KHAI VỊ, SALADS VÀ SÚP

Bánh Tráng Cuốn, Thịt Ba Chỉ, Tôm Sú, Húng Quế, Nước Chấm

Nem Lụi: Thịt Heo Xiên Sả Nướng, Rau Thơm Địa Phương, Bánh Tráng, Nước Chấm

Salad Cocktail Tôm Sú, Xà Lách Iceberg, Sốt Mayonnaise Mù Tạt Vàng, Trứng Cá Hồi (GF)

Khoai Lang Nướng Ớt & Chanh, Đậu Đen, Sữa Chua, Dưa Chua Nhà Làm (V) (GF)

Gà Xiên Nướng Ngũ Vị, Gỏi Xoài Xanh, Sốt Đậu Phộng

Gỏi Bưởi & Khô Mực Phú Quốc, Mực Nướng, Dưa Leo, Củ Cải Muối Chua, Nước Mắm (GF)

Cà Chua, Phô Mai Mozzarella, Giấm Balsamic Nhiều Năm Tuổi & Sốt Húng Tây (V) (GF)

Rau Trộn, Rau Củ Bào, Hạt Diêm Mạch Hữu Cơ, Hạt Phỉ, Sốt Chanh Mù tạt Vàng (VEG)

Rau Trộn Kiểu Ý
Xà Lách Roman, Phô Mai Parmesan Bào, Sốt Cá Cơm, Bánh Mì Khối Chiên Giòn
Thêm: Cá Hồi Xông Khói: 100 | Thêm Thịt Gà: 90 | Thêm Tôm Sú : 160

Canh Gà Lá Giang (GF)

Súp Bí Đỏ Nướng, Dừa, Hạt Bí, Hạt Bí, Ngò Rí (VEG) (GF)

Món Súp Theo Ngày

SANDWICHES

Bánh Mì
Bánh Mì Ổ, Thịt Gà Nướng, Pa-tê, Rau Củ Muối Chua, Rau Thơm Phú Quốc

Bánh Mì Lát Kẹp Thịt Giăm Bông Kurobuta và Phô Mai,
Mù Tạt Nguyên Hạt, Bánh Mì Men Chua Tự Nhiên Nướng, Dưa Chua

Burger Bò Wagyu, Phô Mai Cheddar, Rau Xà Lách, Cà Chua, Mứt Hành Tây, Dưa Chua

Bánh Mì Kẹp
Thịt Gà, Thịt Xông Khói, Trứng, Cà Chua, Bánh Mì Hạt

Cà chua, Phô Mai Mozzaralla, Ô liu, Bánh Mì Trắng Kiểu Ý (V)

Bánh Mì Kẹp Cá Ngừ, Bánh Mì Nguyên Cám, Rau Thơm, Phô Mai Cheddar

Bánh mì kẹp & Burger được phục vụ với Khoai Tây Chiên hoặc Salad

(V) Món chay (VEG) Món thuần chay (GF) Không chứa Gluten
Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

180

190

280

160

210

220

250

190

210

190

190

190

200

230

460

310

290

260



CƠM, BÚN & MÌ Ý

Phở
Bò hoặc Gà, Bánh Phở, Rau Mùi Địa Phương, Giá và Gia Vị Ăn Kèm

Bún Quậy
Bún Tươi, Mực, Chả Tôm & Chả Cá, Quả Tắc, Muối Ớt

Cơm Tấm
Gạo Tấm Việt Nam, Sườn Heo Ướp Sả, Rau Củ Muối Chua

Mì E-fu, Cải Thìa, Nấm Kho, Nước Tương (V)

Cơm Chiên Trứng và Tôm, Sốt Ớt Xanh, Dưa Leo Trộn

Mì Ý Sợi Dài, Mì Ý Dạng Ống, Mì Ý Dạng Vỏ Sò
Lựa chọn: Sốt Bò Bằm: 280  |  Sốt Kem Nấm: 240  |  Sốt Cà Chua Cay: 240

MÓN CHÍNH

Bún Chả Hà Nội
Thịt Ba Chỉ Nướng, Rau Mùi Địa Phương, Bún, Nước Mắm Phú Quốc

Cá Bớp Kho Tộ, Thơm, Hạt Tiêu Xanh, Cơm Trắng

Gà Ướp Sả & Nghệ, Tỏi Chiên, Rau Răm, Cải Thìa

Cà Ri Tôm Nước Cốt Dừa, Cơm Ấn (GF)

Tôm Sú Lớn Nướng, Măng Tây, Bơ Thảo Mộc Chanh (GF)

Cá Chiên Xù và Khoai Tây Chiên
Phi Lê Cá, Sốt Tartar, Chanh

Cá Chẽm Áp Chảo, Bí Đỏ, Sốt Húng Quế & Cà Chua Thái Nhỏ Trộn (GF)

Gà Ướp Tỏi: Thảo Mộc Nướng, Mù tạt Pháp Pommery, Đậu Xanh (GF)

Bít tết Thăn Ngoại Kiểu New York Nướng Than,Khoai Tây Nhỏ Áp Chảo,
Măng Tây, Sốt Hạt Tiêu (GF)

MÓN ĂN KÈM

Nấm Áp Chảo, Tỏi, Bơ Cỏ Xạ Hương (V) (GF)

Rau Xanh Trộn, Sốt Chanh Mù Tạc Vàng (VEG) (GF)

Khoai Tây Múi Cau Chiên

Bông Cải Xanh Hấp, Chanh, Dầu Ô Liu Nguyên Chất (VEG) (GF)
(V) Món chay (VEG) Món thuần chay (GF) Không chứa Gluten

Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

240

280

240

210

240

280

300

280

340

510

290

290

300

690

80

80

80

80



TRÁNG MIỆNG

Bánh Đậu Phộng và Mè Đen, Thạch, Kem Đậu Phộng Muối (GF)

Chè Bánh Lọt Huế, Bánh Lọt, Sữa Dừa Ngọt, Đậu Xanh, Sữa Bắp (VEG)

Bánh Sô-cô-la Marou Hạnh Nhân, Sốt Kem Vani

Bánh Phô Mai Chanh Dây, Mứt Dâu

Bánh Tiramisu, Bánh Quy Hạnh Nhân Nướng Giòn Kiểu Ý

Kem & Trái Cây Xay Nhuyễn Đông Lạnh (Một Viên)

Trái Cây Dĩa

(V) Món chay (VEG) Món thuần chay (GF) Không chứa Gluten
Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

130

130

190

160

160

80

150



DÀNH CHO TRẺ EM

Trứng Tráng Với Nhân Theo Lựa Chọn Của Bạn

Bánh Kếp, Si rô Cây Phong, Mứt Dâu

Bánh Mì Que Kiểu Pháp Mứt Sô-cô-la Hạt Phỉ - Chuối, Sốt Vani, Si rô Cây Phong

Cơm Chiên Hải Sản (GF)

Súp Gà và Bắp Ngọt (GF)

Mì Trứng Xào và Rau Củ Thập Cẩm (V)

Bánh Mì Kẹp Phô Mai & Thịt Xông Khói Nướng, Khoai Tây Chiên

Gà Viên Tẩm Bột Chiên Xù, Khoai Tây Chiên

Cá Cắt Thanh Tẩm Bột Chiên Xù, Rau Xanh Trộn

Burger Bò, Rau Xà Lách, Cà Chua, Trứng Chiên, Khoai Tây Chiên

Mì Ý Sợi Dài hoặc Mì Ý Hình Ống
Lựa Chọn: Sốt Bò Bằm: 190  |  Sốt Kem Nấm (V): 150  |  Sốt Kem Cà Chua (V); 150

Bánh Quy Hạt Sô-cô-la, Sữa Lắc Vị Vani

Bánh Sô-cô-la Hạnh Nhân, Sốt Kem Vani

Kem hoặc Trái Cây Xay Nhuyễn Đông Lạnh (Một Viên)

Trái Cây Dĩa

(V) Món chay (VEG) Món thuần chay (GF) Không chứa Gluten
Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT

110

90

90

120

90

90

90

90

90

190

80

120

80

100
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BREAKFAST
6am – 11am



VIETNAMESE

Freshly Squeezed Juice

Seasonal Fruit

Pho: Beef or Chicken
Rice Noodles, Local Herbs, Sprouts & Condiments

Soymilk
Hot or Cold

Vietnamese Coffee or Tea

CHINESE

Freshly Squeezed Juice

Seasonal Fruit

Congee: Plain, Chicken, Pork or Seafood
White or Brown Rice (GF), Century Egg, Pork Floss, Salted Peanuts, Scallion

You Tiao: Chinese Fried Dough (V)

Sweet Soya Milk
Hot or Cold

Chinese Tea

WESTERN

Freshly Squeezed Juice

Seasonal Fruit

Eggs: Any Style or Omelet with Your Choice Of Filling
Mushroom, Hash Brown Potatoes, Pork or Chicken Sausage Roasted Tomato & Bacon

Morning Bakeries and Pastries
Butter, Honey, Fruit Jam, Marmalade

Cereals: Corn Flakes, All Bran, Rice Crispy or Muesli
Natural Yoghurt or Milk: Whole, Skim or Soymilk

Coffee, Tea or Herbal Infusion

(V) Vegetarian (VEG) Vegan (GF) Gluten free
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

320

320

400



CONTINENTAL

Freshly Squeezed Juice

Seasonal Fruit

Cereals: Corn Flakes, All Bran, Rice Crispy or Muesli
Natural Yoghurt or Milk: Whole, Skim or Soymilk

Morning Bakeries and Pastries
Butter, Honey, Fruit Jam, Marmalade

Coffee, Tea or Herbal Infusion

PERFECT BALANCE (V)

Freshly Squeezed Juice

Seasonal Fruit

Low Fat Yoghurt, Puffed Quinoa and Mixed Berry Parfait

Egg White Frittata, Kale, Taggiasca Olive and Orange

Grilled Sour Dough Bread, Dak Lak Avocado, Semi Dried Tomato
Extra Virgin Olive Oil & Lemon

Coffee, Tea or Herbal Infusion

PLANT BASED (VEG)

Freshly Squeezed Juice

Seasonal Fruit

Quinoa and Chia Parfait, Coconut, Blackstrap Molasses, Mango, Almond

Chickpea Vegan Omelet, Phu Quoc Peppers, Sweet Corn, Spring Onion, Green Salad

Grilled Sour Dough, Dak Lak Avocado, Semi Dried Tomato,
Extra Virgin Olive Oil & Lemon

Coffee, Tea or Herbal Infusion

(V) Vegetarian (VEG) Vegan (GF) Gluten free
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

310

360

340



YOGHURT, CEREAL, FRUIT

Yogurt: Natural, Coconut or Fruit (GF)

Greek Yoghurt, Puffed Quinoa and Mixed Berry Parfait (GF)

Cereals: Corn Flakes, All Bran, Rice Crispy or Muesli
Natural Yoghurt or Milk: Whole, Skim or Soymilk

Smoothie Bowl, Mixed Fruits, Toasted Nuts, Mint (GF)

Seasonal Fruit

EGGS

Eggs: Any Style or Omelet with Your Choice Of Filling
Mushroom, Hash Brown Potatoes, Pork or Chicken Sausage Roasted Tomato & Bacon

Egg White Frittata, Kale, Taggiasca Olive and Orange (GF)

Poached Eggs, Grilled Sour Dough, Dak Lak Avocado, Semi Dried Tomato
Add: Smoked Salmon

BREAKFAST FAVORITES (V)

Plain or Buckwheat Pancakes
Maple Syrup, Vanilla Whipped Cream

Belgian Waffles
Cinnamon Poached Fruits, Maple Syrup

Banana Bread “French Toast”
Blueberry Compote, Chocolate Hazelnut

BAKERY (V)

Morning Bakeries and Pastries

Toast: Plain, Whole Wheat or Multigrain

All Bakeries are served with Butter, Honey, Fruit Jam, Marmalade

(V) Vegetarian (VEG) Vegan (GF) Gluten free
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

100

160

120

190

150

230

190

190
90

120

120

120

140

60



ASIAN FLAVOURS

Banh Mi Sandwich
Baguette, Grilled Chicken, Pate, Pickled Vegetables, Phu Quoc Herb Salad

Pho: Beef or Chicken
Rice Noodles, Local Herbs, Sprouts & Condiments

Bò Kho: Braised Beef, Vegetable, Dry White Noodles

Mi Hai San Mien Tay
Egg Noodles, Shrimp, Pork, Chicken, Egg Vegetables, Chicken Broth

Congee: Plain: 100  |  Chicken: 130  |  Pork: 130  |  Seafood: 160
White or Brown Rice (GF), Century Egg, Pork Floss, Salted Peanuts, Scallion

Wonton Noodle Soup
Pork & Shrimp Dumpling, Egg Noodles, Bok Choy, Fragrant Broth

(V) Vegetarian (VEG) Vegan (GF) Gluten free
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

150

240

240

240

200



MORNING BEVERAGES

Freshly Squeezed Juice

Daily Detox

Smoothie

REFRESHERS

Pomelo Lemonade

Mango Iced Tea

WATER

Still

La Vie 450 ml | 750 ml

Evian 330 ml | 750 ml

COFFEE

Hot or Iced Vietnamese Coffee

Coffee
Espresso | Americano | Macchiato | Cappuccino | Latte | Mochaccino Chocolate

TEA

Herbal

Chamomile

Peppermint

Lemongrass & Ginger

Black

English Breakfast

Earl Grey

Oolong Vietnam

All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

90

90

90

120

80

140

140

110

120

90

100

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

100

110

120

90

100

Coconut Water

Soft Drinks

Sparkling

La Vie 450 ml | 750 ml

Perrier 330 ml | 750 ml 

Green

Green

Jasmine

Organic Gunpowder

Flower

Lotus

Chrysanthemum



ALL DAY
11am – 11pm



APPETIZERS, SALADS & SOUPS

Fresh Rice Paper Rolls, Pork Belly, Prawn, Basil, Nuoc Cham

Nem Lui: Pork & Lemongrass Skewers, Local Herbs, Rice Paper, Fish Sauce

King Prawn Cocktail, Iceberg, Remoulade, Salmon Egg (GF)

Chilli & Lime Baked Island Sweet Potato, Black Beans, Yogurt, Home Made Pickles (V) (GF)

Grilled Five Spice Chicken Skewers, Green Mango Salad, Peanut Sauce

Pomelo & Phu Quoc Dried Squid Salad, Grilled Calamari, Cucumber,
Pickled Radish, Fish Sauce (GF)

Tomato, Buffalo Mozzarella, Aged Balsamic & Basil Pesto (V) (GF)

Garden Greens, Shaved Vegetables, Organic Quinoa, Hazelnut, LemonVinaigrette (VEG)

Caesar Salad
Romaine Lettuce, Shaved Parmesan, Anchovy Sauce, Crouton
Add: Smoked Salmon 100 | Chicken 90 | King Prawns 160

Clear Chicken Broth, Giang Leaves (GF)

Roasted Pumpkin Soup, Coconut, Pepitas, Cilantro (VEG) (GF)

Daily Soup

SANDWICHES

Banh Mi
Baguette, Grilled Chicken, Pate, Pickled Vegetables, Phu Quoc Herb Salad

Kurobuta Ham n’ Cheese: Grain Mustard, Grilled Sour Dough Bread, Pickle

Wagyu Beef Burger, Cheddar Cheese, Lettuce, Tomato, Onion Jam, Pickles

Club Sandwich: Chicken, Bacon, Egg, Tomato, Multigrain Loaf

Tomato, Buffalo Mozzarella, Olives, Ciabatta (V)

Tuna Melt, Whole Meal Bread, Herbs, Cheddar Cheese

Sandwiches & Burger are served with French Fries or Salad

(V) Vegetarian (VEG) Vegan (GF) Gluten free
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

180

190

280

160

210

220

250

190

210

190

190

190

200

230

460

310

290

260



RICE, NOODLE & PASTA

Pho
Beef or Chicken, Rice Noodles, Local Herbs, Sprouts & Condiments

Bun Quay
Fresh Rice Noodles, Squid, Shrimp & Fish Paste, Kalamansi, Chili Salt

Com Tam
Vietnamese Broken Rice, Lemongrass Pork Chops, Pickled Vegetables

E-fu Noodles, Bok Choy, Braised Mushrooms, Soy sauce (V)

Shrimp and Egg Fried Rice, Green Chili Sauce, Cucumber Salad

Spaghetti, Rigatoni or Conchiglie
Choice of Beef Bolognaise: 280  |  Mushroom Cream: 240  | Arabiatta Sauce: 240

MAIN COURSE

Bun Cha Hanoi
Grilled Pork Belly, Local Herbs, Rice Noodles, Phu Quoc Fish Sauce

Caramelized Cobia Fish, Pineapple, Green Peppercorn, Jasmine Rice

Lemongrass & Turmeric Chicken, Fried Garlic, Vietnamese Mint, Bok Choy

Coconut Tempered Prawn Curry, Pilaf Rice (GF)

Grilled Jumbo King Prawn, Asparagus, Lemon Herb Butter (GF)

Fish n’ Chips
Battered White Fish, Tartar Sauce, Lemon

Pan Fried Seabass, Pumpkin, Basil & Tomato Salsa (GF)

Grilled Garlic Herb Marinated Chicken, Pommery Mustard, Green Beans (GF)

Char-grilled New York Striploin, Sauteed Baby Potatoes,
Asparagus, Peppercorn Sauce (GF)

SIDES

Sautéed Mushroom, Garlic, Thyme Butter (V) (GF)

Garden Green Salad, Lemon Vinaigrette (VEG) (GF)

Steak Fries

Steamed Broccoli, Lemon, Extra Virgin Olive Oil (VEG) (GF)
(V) Vegetarian (VEG) Vegan (GF) Gluten free

All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

240

280

240

210

240

280

300

280

340

510

290

290

300

690

80

80

80

80



DESSERT

Black Sesame and Peanut Cake, Jelly, Salted Peanut Cream (GF)

Hue Cendol, Pandan Jellies, Sweetened Coconut Milk, Mung Bean, Creamed Corn (VEG)

Marou Chocolate Brownie, Vanilla Cream Sauce

Passionfruit Cheesecake, Berry Compote

Tiramisu, Almond Biscotti

Ice Cream & Sorbet (Per Scoop)

Fruit Plate

(V) Vegetarian (VEG) Vegan (GF) Gluten free
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

130

130

190

160

160

80

150



FOR OUR YOUNG GUEST

Omelet with Your Choice Of Filling

Pancakes, Maple Syrup, Berry Compote

Nutella French Sticks: Banana, Vanilla Sauce, Maple Syrup

Seafood Fried Rice (GF)

Chicken and Sweet Corn Soup (GF)

Wok Fried Egg Noodles, Mixed Vegetables (V)

Grilled Ham & Cheese Toasties, Fries

Chicken Nuggets, Fries

Fish Fingers, Green Salad

Beef Burger, Lettuce, Tomato, Fried Egg, Fries

Spaghetti or Penne
Choice of Beef Bolognaise: 190  |  Mushroom Cream (V): 150  | Creamy Tomato Sauce (V): 150

Chocolate Chip Cookies, Vanilla Milkshake

Chocolate Brownie, Vanilla Cream Sauce

Ice Cream and Sherbet (Per Scoop)

Fruit Plate

(V) Vegetarian (VEG) Vegan (GF) Gluten free
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

110

90

90

120

90

90

90

90

90

190

80

120

80

120





RƯỢU VANG  |  WINE
VANG SỦI | SPARKLING

Prosecco “Belstar” Bisol, Italy

Charles Heidsieck Brut Réserve Champagne, France

Taittinger Brut Reserve, France

VANG TRẮNG | WHITE

Sauvignon Blanc “Estrella”, Chile

Vermentino & Trebbiano Remole, Italy

Pinot Gris Allan Scott, New Zealand

Chardonnay Louis Latour Burgundy, France

Sancerre Pascal Jolivet Loire Valley, France

Sauvignon Blanc Cloudy Bay Marlborough, New Zealand

VANG HỒNG | ROSÉ

Grenache Rosé Le Petit Cochonnet, France

H&B Côtes de Provence Rosé, France

VANG ĐỎ | RED

Cabernet Sauvignon “Cosecha” Tarapaca, Chile

Rioja “Proximo” By Marqués de Riscal, Spain

Syrah & Grenache M. Chapoutier Bila-Haut, France

Carpineto Dogajolo Tuscany, Italy

Merlot Château Haut Meyreau, France

Pinot Noir Les Volets, France

Malbec Reserva Terrazas de Los Andes Mendoza, Argentina

Pinotage Fleur du Cap, South Africa

Shiraz & Cabernet Penfolds Koonunga Hill, Australia

Château Tour Pibran, Pauillac Bordeaux, France

Chianti “Rufina” Nippozzano Riserva Tuscany, Italy

Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

Glass

1725

4400

4800

1100

1200

1300

1700

4200

4500

1400

1800

1100

1200

1300

1600

2100

2100

2000

1600

2200

2900

2500

Glass

350

250

300

280



BIA | BEER
Tiger | Heineken

Kien Giang Beer

NƯỚC KHOÁNG | WATER
Không có ga / Still

La Vie 450 ml | 750 ml

Evian 330 ml | 750 ml

CÀ PHÊ | COFFEE
Cà phê Việt Nam Nóng hoặc Lạnh / Hot or Iced Vietnamese Coffee 

Cà phê / Coffee
Espresso | Americano | Macchiato | Cappuccino | Latte | Mochaccino Chocolate

TRÀ | TEA
Trà Đen / Black

Trà English Breakfast / English Breakfast

Trà Earl Grey / Earl Grey

Trà Xanh / Green

Trà Xanh / Green

Trà Lài / Jasmine

Trà Xanh Thuốc Súng Hữu Cơ / Organic Gunpowder

Trà Ô long Việt Nam / Oolong Vietnam

Trà Thảo Mộc / Herbal

Trà Hoa Cúc / Chamomile

Trà Bạc Hà / Peppermint

Trà Gừng & Sả / Lemongrass & Ginger

Trà Hoa / Flower

Trà Sen / Lotus

Trà Cúc Vàng / Chrysanthemum

Giá thực đơn tính bằng tiền Việt, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế VAT
All prices are quoted in '000's of VND, subject to 5% service charge and 10% VAT 

140

120

80

100

90

100

110

120

90

100

110

120

90

100

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

9t0

Peroni | Tsingtao

Hoegaarden White

Có ga / Sparkling

La Vie 450 ml | 750 ml

Perrier 330 ml | 750 ml


