
S T A r T E r S & S O U P S

“Luk Lak” Beef Tenderloin

Phu Quoc Pepper Corn, Oyster Sauce

Nasi Goreng

Fried Rice, Chicken Satay, Prawn Crackers

Pad Thai Noodles

Shrimp, Egg, Bean sprout, Chives and Tofu, Tamarind Sauce

Wok Fried Beef & Chicken Fried Noodles

Bean Sprout, Shiitake Mushroom, Bok Choy

All Foods served with Red Rice or Jasmine Rice

G r I L L
Five Spiced Baby Pork Ribs
Corn, Cabbage and Apple Salad

Sambal Marinated Spring Chicken
Pearl Barley and Pickled Lotus Stem Salad 

Grilled Seafood Platter
Lobster, Squid, Flower Crab, Ha Long Bay Oyster, Tiger Prawn

Beef “Nem Lui”
Homemade Fish Sauce, Herbs & Pickles

Grilled Eggplant
Crispy Fried Tofu, Yuzu Soy, Scallions

O V E N
Vietnamese Rice Paper Pizza
Mixed Seafood, Dried Beef, XO Sauce, Egg

Nori Seaweed Mountain Trout
Baked Sweet Potatoes, Dalat Asparagus, Teriyaki Sauce

King Oyster Mushroom
Garlic, Pickled Onion, Fermented Soybean 

S I D E D I S H E S

480

1,600

380

210

190

370

190

Poached Shrimp In Coconut

Spicy Sesame & Chili Mayonnaise

550

Phu Quoc Herring Fish Salad

Coconut, Local Herbs, Rice Paper

240

Crispy Fried Soft Shell Crab 

Kimchi Aioli, Pickled Vegetable Salad 

240

Mango, Raw Papaya & Prawn Salad

Nuoc Cham Dressing, Vietnamese Basil, Rice Paper 

210

Quinoa and Edamame Salad

Pepperomia, Cranberries, Highland Cashew Nuts, Yuzu 

200

Wild Betel Leaves and Beef Roll

House Pickles, Peanuts

180

Spicy Tuna & Sesame Salad

Seaweed, Sesame, Avocado, Radish, Lime

240

Chicken Satay 

Cucumber Salad, Peanut Butter Sauce 

180

Seafood Laksa Noodle Soup 

Tofu, Boiled Egg, Beans Sprouts, Laksa Leaves 

210

Spicy Hot & Sour Vegetable Soup

Silken Tofu, Shiitake Mushroom, Cilantro

190

Wok Fried Tonkin Flower, Crispy Garlic, Oyster Mushroom

Sauce

Charred Corn, Coconut Milk, Scallions

Grilled Okra, Fermented Tofu, Chili

Steamed Mixed Vegetable, Kho Quet Sauce

Bok Choy, Ginger Hoisin Sauce, Crispy Garlic

Steamed Red Rice or Jasmine Rice

480

240

240

Vegetarian Vegan Gluten Free

All Prices are in VND “000” and Subject to 5% Service charge and 10% VAT

“LUA” focus on fresh and live seafood
We partner with local An Thoi fishing villages to source our daily selection 

:

380

W o k  & S T O V E

290

S A N D W I C H E S
Soft Shell Crab Banh Mi

Quail Eggs, Avocado, Sweet & Sour Vegetable, Cilantro

Crispy Fried Chicken

Buttermilk Roll, Spiced Pineapple, Cucumber & Herbs

Steamed Bao

Char Siew Pork, Cucumber, Lettuce

Phu Quoc “ Cha Ca” Burger

Pickle Ginger & Green Papaya, Bamboo Charcoal Bun

Chickpea Burger

Pickled Beetroot, Onion Jam, Tomato & Lettuce

210

220

200

220

180

90

70

70

90

70

70



MÓN kHAI V Ị & SÚP 

Thăn Bò Lúc Lắc

Bò Úc Angus, Tiêu Xanh Phú Quốc, Dầu Hào

Cơm Chiên Kiểu Indonesia

Gà Xiên Nướng Satay, Bánh Phồng Tôm

Hủ Tiếu Xào Kiểu Thái

Tôm, Trứng, Giá Đỗ, Hẹ và Đậu Hủ, Sốt Me

Mỳ Xào Bò & Gà

Giá, Nấm Đông Cô, Cải Thìa

Tất cả món ăn đều được phục vụ với Cơm Trắng hoặc Cơm Gạo Lứt

NƯỚNG THAN
Sườn Heo Nướng Ngũ Vị
Bắp, Gỏi Xà Lách Bắp Cải & Táo

Gà Nướng Ướp Sốt Cay Mã Lai
Hạt Lúa Mạch và Gỏi Ngó Sen

Hải Sản Tổng Hợp Nướng
Tôm Hùm, Mực, Ghẹ Bông, Hàu Vịnh Hạ Long, Tôm Sú

Nem Lụi
Nước Mắm Chua Ngọt, Rau Thơm và Dưa Chua

Cà Tím Nướng
Đậu Phụ Chiên Giòn, Sốt Tứ Xuyên, Mỡ Hành

NƯỚNG LÒ
Bánh Tráng Nướng Việt Nam
Hải Sản, Khô Bò, Sốt Sò Điệp Cay Hồng Kông, Trứng

Cá Hồi Vân Cuộn Rong Biển
Gạo Lứt, Măng Tây Đà Lạt, Sốt Teriyaki

Nấm Bào Ngư Nhật
Tỏi, Hành Ngâm Chua, Đậu Nành Lên Men

MÓN ĂN kÈM

480

1,600

380

210

190

370

190

Tôm Chần Nước Dừa

Sốt Mè Cay, Mayonnaise

550

Gỏi Cá Trích Phú Quốc

Dừa, Rau Thơm Địa Phương, Bánh Tráng

240

Cua Lột Chiên Giòn

Dưa Kimchi, Xà Lách Rau Củ Ngâm Chua

240

Gỏi Đu Đủ, Xoài & Tôm

Nước Chấm, Húng Quế, Bánh Tráng

210

Salad Hạt Diêm Mạch và Hạt Đâu Nành Nhật

Cải Kale, Nam Việt Quất, Hạt Điều

200

Bò Nướng Lá Lốt 

Dưa Chua, Đậu Phộng 

180

Tartare Cá Ngừ Cay 

Rong Biển, Mè, Bơ, Củ Cải, Chanh

240

Gà Nướng Sốt Satay

Xà  Lách Dưa Leo, Sốt Bơ Đậu Phộng

180

Phở Laksa Hải Sản

Đậu Phụ, Trứng Luộc, Giá, Lá Laksa

210

Súp Rau Củ Chua Cay

Đậu Phụ Non, Nấm Đông Cô, Ngò Rí

190

Hoa Thiên Lý Xào, Tỏi Phi,  Sốt Nấm Chay

Bắp Nướng, Sữa Dừa, Hành Lá

Đậu Bắp Nướng Chao, Ớt

Rau Củ Luộc, Kho Quẹt

Cải Thìa, Tương Ngọt Gừng, Tỏi Phi

Cơm Gạo Lứt hoặc Cơm Trắng

480

240

240

Món Chay Món Thuần Chay Không Chứa Gluten

Giá được tính bằng VND’000, chưa bao gồm 5%phí dịch vụ và 10% thuế

“LUA” chú trọng về hải sản tươi sống

Chúng tôi hợp tác cùng làng chài An Thới để trở thành nguồn cung mỗi ngày

380

XÀO & BẾP LÒ

290

B Á N H  K Ẹ P
Bánh Mì Cua Lột

Trứng Cút, Bơ Tươi, Dưa Chua, Ngò Rí

Bánh Mì Kẹp Gà Chiên Xù

Dứa Ướp Gia Vị, Dưa Leo & Rau Mùi

Bánh Bao Hấp

Thịt Heo Xá Xíu, Dưa Leo, Xà Lách

Burger “Chả Cá” Phú Quốc

Đu Đủ & Gừng Ngâm Chua, Bánh Kẹp Than Tre

Burger Đậu Gà

Củ Dền Ngâm Chua, Mứt Hành, Cà Chua & Xà Lách

210

220

200

220

180

90

70

70

90

70

70


