
TIỆC GIA ĐÌNH
FAMILY FEAST

Tận hưởng Tiệc Gia Đình ngay tại Villa của bạn với những món Việt được 
thiết kế đặc biệt dành riêng cho gia đình. 

Gather your loved ones in the comfort of your private villa, around a table filled 
with specialties crafted by our chefs for your family, perfect for sharing

laughters, stories and memories.

Miễn phí 6 lon bia tươi địa phương hoặc nước ngọt. 
Every set menu includes a complimentary set of 6 local beers or soft drinks.



MENU 1  |   VND 3,500,000

KHAI VỊ | APPETIZERS

Gỏi Đu Đủ, Khô Bò, Rau Thơm, Đậu Phộng
Green Papaya Salad, Dried Beef, Local Herbs, Crushed Peanut 

Gỏi Thiên Lý Tôm Sú, Rau Mùi, Nước Chấm 
Tonkin Flower Salad, Prawn, Phu Quoc Fish Sauce 

SÚP | SOUP

Canh Gà Ta Nấu Lá Giang 
Chicken and Giang Leaves Soup 

MÓN CHÍNH | MAIN COURSES  

Sườn Heo Nướng
Barbecue Pork Ribs

Cá Bớp Kho Tộ 
Braised Cobia Fish Clay Pot, Phu Quoc Green Pepper Corn

Rau Cải Thìa Xào Nấm 
Work Fried Baby Bok Choy, Mushroom 

Cơm Trắng
Steamed Jasmine Rice 

TRÁNG MIỆNG | DESSERT 

Chè Bánh Lọt Huế - Bánh Lọt, Sữa Dừa Ngọt, Đậu Xanh, Sữa Bắp
Hue Cendol - Pandan Jellies, Sweetened Coconut Milk,

Mung Bean, Creamed Corn



MENU 2  |   VND 4,500,000

KHAI VỊ | APPETIZERS

Gỏi Xoài Xanh, Tôm khô, Rau Mùi, Nước Mắm Ớt 
Green Mango Salad, Dried Shrimp, Herbs, Chili Fish Sauce 

Nem Lụi – Thịt Heo Xiên Sả Nướng, Rau Thơm Địa Phương, Bánh Tráng, Nước Chấm
Nem Lui – Pork & Lemon Grass Skewers, Local Herbs, Rice Paper, Dipping Sauce

SÚP | SOUP

Canh Bí Nấu Tôm  |  Winter Melon Soup, Minced Shrimp 

MÓN CHÍNH | MAIN COURSES

Mực Cơm Hấp Gừng Hành, Muối Ớt Xanh 
Steamed Baby Squid, Ginger, Spring Onion, Green Chili Sauce

Thịt Ba Rọi Nướng Giềng Nghệ
Grilled Marinated Pork Belly, Turmeric, Galangal 

Gà Xào Hạt Điều  |  Wok Fried Chicken, Cashew Nut 

Rau Theo Mùa, Sốt Kho Quẹt
Steamed Seasonal Vegetables, Kho Quet Dip  

Cơm Trắng  |  Steamed Rice 

TRÁNG MIỆNG | DESSERT 

Chè Bột Bán Hương Vị Xoài  |  Sago Pudding, Mango

Trái Cây Dĩa  |  Fruit Platter



MENU 3  |   VND 5,500,000

KHAI VỊ | APPETIZERS

Gỏi Cuốn, Chả Giò Chiên, Rau Thơm, Nước Mắm 
Fresh & Fried Spring Rolls, Local Herbs, Chili Nuoc Cham

Gỏi Bưởi Mực, Rau Mùi, Sốt Nước Mắm Chanh Dây 
Pink Pomelo Salad, Squids, Herbs, Passionfruit Fish Sauce 

SÚP | SOUP

Canh Chua Hải sản  |  Seafood Sour Soup 

MÓN CHÍNH | MAIN COURSES 

Tôm Sú Rang Me  |  Wok Fried Tamarind Prawns 

Cá Mú Hấp Xì Dầu  |  Steamed Grouper with Soya Ginger 

Bò Xào Sốt Tiêu Đen  |  Wok Fried Beef, Black Pepper Sauce 

Rau Xào Thập Cẩm, Nấm và Sốt Dầu Hào 
Work Fried Mixed Vegetables, Mushroom and Oyster Sauce 

Cơm Trắng  |  Steamed Rice 

TRÁNG MIỆNG | DESSERT 

Chè Khúc Bạch
Condense Milk Panna Cotta, Lychee and Roasted Almond 

Kem Nhà Làm  |  Tub of Home Made Ice Cream



HẢI SẢN GỌI THÊM  |   ADD ONS

Nâng cấp trải nghiệm ẩm thực với những món hải sản tươi mới được lựa chọn cẩn 
thận từ cảng cá An Thới và chế biến theo phương thức yêu thích của bạn. 

Upgrade the menu with the selection of fresh seafood carefully sourced from the 
nearby An Thoi fish market and place your request to be cooked as per your liking.

Tôm Hùm | Whole Lobster

Cá Mú Nguyên Con | Whole Grouper Fish

Tôm Tít | Mantis Shrimp

Tôm Sú Lớn | Jumbo Prawn  

Ghẹ Bông | Flower Crab

Ốc Hương | Sweet Snail 

Ốc Móng Tay | Razor Clam

Mực Cơm | Baby Squid

ĐIỀU KHOẢN & ĐIỀU KIỆN | TEARMS & CONDITIONS

All menus are designed for sharing style and can accommodate up to 6 guests. 
 Tất cả thực đơn đều được thiết kế để tối đa 6 khách có thể cùng chia sẻ.  

Giá trên được niêm yết theo VNĐ, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và 10% thuế GTGT
Rates are quoted in VND, excluding 5% service charge and 10% VAT

  

Vui lòng quét mã QR để đặt bàn hoặc thêm thông tin
For reservation and details, scan the QR code

Đặt tiệc trước 24 giờ để có những món hải sản tươi mới nhất với giá theo thị trường,
phí chế biến & phục vụ 120,000 VND cho mỗi món mỗi 2kg

24 hours advance booking is required for the fresh seafood and is available on
market price of the day, plus cooking & service fees of VND 120,000 per item upto 2 kgs


