
APPETIZERS & SALADS 
Chef Selection Tasting Platter
Fresh & Fried Spring Rolls, Banh Khot, Lemongrass Pork Skewers, Fish 
Skin Salad, Herbs, Selection of Dipping Sauce

Pomelo & Mango Salad
Scallops, Prawns, Herbs, XO Chili Fish Sauce

Quy Nhon Crispy Fish Skin Salad
Local Herbs, Spicy Sour Fish Sauce

Seafood Salad
Barleys, French Beans, Baby Potatoes, Olives, Lemon Dressing, EVO

Burrata Cheese
Anchovies, Heirloom Cherry Tomato, Candied Lemon, Pesto Sauce

Green Garden Salad
Shaved Vegetables, Organic Quinoa, Hazelnut, Lemon Vinaigrette

Caesar Salad
Romaine Lettuce, Shaved Parmesan, Crispy Bacon, Tiger Prawn, Anchovies

SOUP
Sweet & Sour Cobia Soup
Okra, Pickled Bamboo, Bean Sprouts, Saw Coriander, Rice Paddy Herbs, 
Crispy Garlic

Pumpkin Soup
Tiger Prawn, Coconut Flan, Ginger & Lemongrass Broth

Daily Soup

SANDWICHES & BURGERS
Wagyu Beef Cheeseburger
Cheddar Cheese, Lettuce, Tomato, Onion Jam, Pickles

Piri – Piri Chicken Burger
Pickled Daikon, KimChi Aioli

Club Sandwich
Chicken, Bacon, Egg, Tomato, White Toast

Banh Mi – Baguette
BBQ Pork, Pâté, Pickled Vegetables, Phu Quoc Herb Salad
 
Vegan Burger
Onion Jam, Tomato, Lettuce

*Served with Salad or French Fries

PIZZA
Quattro Formaggi
Mozzarella, Taleggio, Emmental, Gorgonzola

Meat Lover
Tomato Sauce, Mozzarella Cheese, Peperoni, Sausage, Bacon, Chili

Seafood
Tomato Sauce, Basil 

Margherita
Tomato Sauce, Sun-dried Tomatoes, Basil, Oregano

RICE, NOODLE & PASTA
Beef or Chicken Pho
Rice Noodles, Broth, Local Herbs, Bean Sprouts, Condiments

Wok Charcoal Noodles
Asparagus, Straw Mushrooms, Tofu, Tonkin Flowers

Vietnamese Broken Rice
Grilled Lemongrass Iberico Pork, Fried Egg, Herbs, Fish Sauce

Fresh Rice Noodle, BBQ Iberico Pork
Seafood Spring Rolls, Pickles, Scallion Oil, Cucumber, Herbs, Chili Fish Sauce

Bun Quay
Fresh Rice Noodles, Squid, Shrimp & Fish Paste, Broth, Kalamansi, Chili Salt

Quang Noodles – Chicken
Herbs, Hoi An Chili Sauce, Pickled Shallot

Spaghetti Alle Vongole
Clams, Dried Chili, Tomato, Parsley, White Wine, Lemon Zest

Spaghetti, Rigatoni, Fettuccine, Black Ink Linguine
Choice of Beef Bolognese 280 | Mushroom Cream 250      | Arrabbiata 230
Pesto 230     | Carbonara 280 | Tomato Seafood 390

MAIN COURSE 
Grilled Local Mountain Chicken
Turmeric, Purple Yam Sticky Rice, Local Herbs, Cham Cheo Sauce

“Luk Lak” Angus Beef Tenderloin

Sapa Trout Clay Pot
Phu Quoc Pink Pepper, Coconut Juice, Bok Choy, Steamed Rice

Pan Seared Black Grouper Fillet
Capers, Arugula Salad, Lemon Butter Sauce

Grilled Marinated Mediterranean Vegetables
Bocconcini Cheese

Char-Grilled Angus Striploin
Foie Gras, Cauliflower Puree, Spinach, Madeira Sauce

SIDES 
Steak Fries

Steamed Broccoli
Lemon, Extra Virgin Olive Oil

Steamed ST25 Rice

Sautéed Mushroom
Garlic, Thyme Butter 

Kim Chi Fried Eggs, Minced Pork

Wok Fried Eggplants, Spicy Soya Sauce

Wok Fried Malabar spinach
Garlic, Oyster Sauce

DESSERT
Black Sticky Rice Yoghurt
Hoa Loc Mango

Lotus Seed & Apple Jelly Set
Durian Cake, Sim Berry Marmalade

Pineapple Tarte Tatin, Bourbon Vanilla   

Tiramisu

Blueberry Violet with Coconut Milk

Marou Chocolate Lava Cake

Seasonal Fruit Platter

ASIAN FLAVOR
Pad Thai
Fried Egg, Tiger Prawn, Bean Sprouts, Chives, Chili Tamarind Sauce 

Nasi Goreng
Chicken Skewer, Fried Egg, Pickled Vegetables, Prawn Crackers

Ha Noi Pan Seared Prok Belly 
Herbs, Scallion 

Coconut Tempered Prawn Curry
Pilaf Rice 
 
Butter Chicken Masala
Paratha, Pilaf Rice, Cucumber Raita

Baked Cobia Fish on Banana Leaf
Pickled Vegetables, Wild Herbs, Phu Quoc Pepper, XO Sauce
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Vegetarian Vegan Gluten Free
All price are times VND ‘000, subject to 5% service charge and applicable government tax



MÓN KHAI VỊ & RAU TRỘN & SÚP
Khai Vị Từ Bếp Trưởng
Gỏi Cuốn & Chả Giò Hải Sản, Bánh Khọt, Nem Lụi, Gỏi Da Cá, Rau Thơm, 
Nước Chấm Các Loại

Gỏi Bưởi Xoài
Sò Điệp, Tôm Sú, Rau Răm, Sốt XO Nước Mắm

Gỏi Da Cá Quy Nhơn
Rau Thơm, Nước Mắm Chua Cay

Hải Sản Trộn
BoBo, Đậu Pháp, Khoai Tây Bi, Trái Oliu, Sốt Chanh, Dầu Oliu

Phô Mai Burrata
Cá Cơm Ngâm Dầu, Cà Chua Bi, Chanh Vàng Ngâm Đường, Sốt Thảo Mộc 

Rau Xanh Trộn
Rau Củ Bào, Hạt Diêm Mạch Hữu Cơ, Hạt Dẻ, Sốt Chanh Mù Tạt Vàng

Rau Trộn Kiểu Ý
Xà Lách Roman, Phô Mai Parmesan Bào, Ba Rọi Heo Xông Khói, Tôm Sú,
Cá Cơm Ngâm Dầu

MÓN SÚP
Canh Chua Cá Bớp
Đậu Bắp, Măng Chua, Giá, Ngò Gai, Rau Om, Tỏi Phi

Súp Kem Bí Đỏ
Tôm Sú, Bánh Flan Hương Dừa, Hương Gừng Sả

Món Súp Trong Ngày

BÁNH MÌ LÁT KẸP & BURGERS
Burger Bò Wagyu
Phô Mai Cheddar, Rau Xà Lách, Cà Chua, Mứt Hành Tây, Dưa Chua

Burger Gà Sốt Piri – Piri
Củ Cải Trắng Muối Chua, Sốt Kim Chi Aioli

Bánh Mì Lát Kẹp Thịt Gà
Thịt Xông Khói, Trứng, Cà Chua, Bánh Mì Lát

Bánh Mì
Bánh Mì Ổ, Thịt Heo Nướng, Pa-tê, Rau Củ Muối Chua, Rau Thơm Phú Quốc

Burger Chay
Mứt Hành Tây, Cà Chua, Xà Lách

*Phục Vụ Kèm Rau Trộn hoặc Khoai Tây Chiên

BÁNH PIZZA
Pizza 4 Mùa
Mozzarella, Taleggio, Emmental, Gorgonzola

Pizza Thịt Nguội
Sốt Cà Chua, Phô Mai Mozzarella, Xúc Xích, Ba Rọi Heo Xông Khói, Ớt

Pizza Hải Sản
Sốt Cà Chua, Lá Quế Tây

Pizza Cà Chua
Sốt Cà Chua, Cà Chua Sấy, Lá Quế Tây, Lá Kinh Giới

CƠM, BÚN & MÌ Ý
Phở Bò hoặc Gà
Bánh Phở, Nước Dùng, Rau Mùi Địa Phương, Giá và Gia Vị Ăn Kèm

Mì Than Tre Xào Rau Củ
Măng Tây, Nấm Rơm, Đậu Hủ, Hoa Thiên Lý

Cơm Tấm
Thịt Heo Tây Ban Nha Nướng, Trứng Chiên, Rau Thơm, Nước Mắm

Bún Thịt Nướng
Thịt Heo Tây Ban Nha, Chả Giò, Đồ Chua, Mỡ Hành, Dưa Leo, Rau Thơm, Nước Mắm Chua Ngọt

Bún Quậy Phú Quốc
Bún Tươi, Mực, Chả Cá & Chả Tôm, Nước Dùng, Quả Tắc, Muối Ớt

Mì Quảng Gà
Rau Thơm, Tương Ớt Hội An, Hành Ngâm Chua

Mì Ý Nấu Nghêu
Nghêu, Ớt Khô, Cà Chua, Ngò Tây, Rượu Vang Trắng, Vỏ Chanh Vàng

Mì Ý Sợi Dài, Mì Ý Dạng Ống, Mì Ý Sợi Dẹt, Mì Ý Túi Mực
Lựa chọn: Sốt Bò Bằm 280 | Sốt Kem Nấm 250      | Sốt Cà Chua Cay 230      
Sốt Thảo Mộc 230         | Sốt Trứng Thịt Heo Muối 280 | Sốt Hải Sản Cà Chua 390

MÓN CHÍNH
Gà Rẫy Nướng
Nghệ, Xôi Khoai Mỡ, Rau Thơm Địa Phương, Muối Chẩm Chéo

Thăn Bò Úc Xào Lúc Lắc

Cá Hồi Sapa Kho Tộ
Tiêu Hồng Phú Quốc, Nước Dừa, Cải Thìa, Cơm Trắng

Cá Mú Đen Phi Lê Áp Chảo
Nụ Bạch Hoa, Xà Lách Rocket, Sốt Bơ Chanh

Rau Củ Nướng Địa Trung Hải
Ăn Kèm Với Các Loại Phô Mai

Thăn Bò Úc Nướng
Gan Ngỗng, Bông Cải Nghiền, Cải Bó Xôi, Sốt Vang      

MÓN ĂN KÈM 
Khoai Tây Múi Cau Chiên
 
Bông Cải Xanh Hấp
Chanh, Dầu Ô Liu Nguyên Chất

Cơm Trắng ST25

Nấm Áp Chảo
Tỏi, Bơ Cỏ Xạ Hương

Trứng Chiên Kim Chi, Thịt Heo

Cà Tím Xào Sốt Tương Cay

Rau Mồng Tơi Xào Tỏi
Sốt Dầu Hào

TRÁNG MIỆNG
Chè Nếp Than Sữa Chua
Xoài Cát Hòa Lộc

Bánh Hạt Sen & Thạch Táo
Bánh Sầu Riêng, Mứt Sim

Bánh Thơm Đút Lò, Kem Vani

Bánh Tiramisu

Bánh Kem Việt Quất Xanh, Nước Cốt Dừa

Bánh Sô Cô La Marou Nóng Chảy

Dĩa Trái Cây Theo Mùa

HƯƠNG VỊ ĐÔNG NAM Á
Phở Xào Kiểu Thái
Trứng Chiên, Tôm Sú, Giá, Hẹ, Sốt Me Cay

Cơm Chiên Kiểu Indonesia
Gà Xiên Que, Trứng Chiên, Rau Củ Ngâm Chua, Bánh Phồng Tôm

Ba Chỉ Heo Cháy Cạnh Kiểu Hà Nội
Rau Thơm, Hành Lá

Cà Ri Tôm Nước Cốt Dừa
Cơm Ấn

Gà Nấu Sốt Kem Bơ
Bánh Paratha, Cơm Ấn, Dưa Leo Sữa Chua

Cá Bớp Nướng Lá Chuối
Đồ Chua, Rau Rừng, Tiêu Phú Quốc, Sốt XO
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Món Chay Món Thuần Chay Không Chứa Gluten
Giá trên được tính bằng VND ’000, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và phí thuế hiện hành


